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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

[ 4
-~

La Fédération Départementale des CIVAM de I'Ardéeche (CIVAM 07)

Centres d'Initiatives pour Valoriser 'Agriculture et le Milieu Rural est une association,
loi 1901, reconnue d'intérét général, de ruraux qui cherchent a construire un monde
rural vivant et solidaire, ouvert sur la société, et porteur d'avenir !

CIVAM

ARDECHE

Saint-Paulen-Jarez o
Elle promeut et coordonne des initiatives pour la valorisation de I'agriculture =y, Ay A

et du milieu rural, accompagne et aide les projets innovants et collectifs
d'agriculteurs et de ruraux, pour promouvoir I'agriculture durable, favoriser les
liens entre citoyens et producteurs dans une démarche d'éducation populaire.

['association est ouverte a tous ceux qui souhaitent soutenir, participer ou
créer des actions en lien avec ses valeurs.

Loire et Rhéne

e T
Saint-Romain-les-Atheux

Toutes les infos sur notre page Facebook CIVAMO7
ou sur www.civamardeche.org ou par téléphone au 04 75 85 05 04/

Les fermes ouvrent leurs portes
de 9h a 19h: merci de respecter TSR :
ces horaires, nous avons encore
du travail apres votre départ !

5

Pour arriver chez nous, suivez les .
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fleches depuis les grands axes.
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de Ferme en Ferme
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utilisable
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MEME PAR
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Villette-de-Vienne o
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Les Haies o

Vous voulez revenir a la ferme le reste de
I'année ? Vous voulez savoir oll retrouver
les produits des agriculteurs?
Rendez-vous sur :
www.defermeenferme.com et consulter

la rubrique  c:pour revenic 7§91
s

L]
Sainte-Croix-en-Jarez

SAINT-ROMAIN

LES CIVAM 07 :
des collectifs,
des réseaux,
des partenaires

La Drome
de Ferme en Ferme
29 et 30 avril 2023
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L’ARDECHE VERTE

Cutrez, ¢ est bou vert !

[V:9 BRASSERIE ET DOMAINE DES SARMENTS
Marion et Frangois Lambert

40 route de la cabane

07340 Talencieux - 06 20 54 21 37
www.brasserie-des-sarments.com

Venez découvrir notre ferme brasserie ainsi que nos vins
Saint-Joseph et Viognier issue de nos vignes.

LA FERME DE L'AMELIE

Grégoire Bobichon,

Aurélien et Sébastien Mourier

165 chemin de Marcelas - 07290 Préaux

0680 67 31 41

© /produitsfermiersArdeche

Chévres, cabris, vaches, cochons. Picodon, St-Félicien,
charcuteries. Races rares, écoconstructions, vigne.

ENTRE DEUX CHAMPS

Maryne et Francois Caillet

343 chemin du Marquis - 07300 Tournon-sur-Rhane
06 78 13 03 90 - www.entre-deux-champs.fr
Ramene ta fraise ou ta framboise,

elles se dégustent sous toutes les formes.

LA FERME DES GENETS

Jonathan Villien et Camille Bordes

6230 route des Fauries - 07410 Arlebosc

06 89 04 55 32 - www.fermedesgenets.com

Chataignes, fruits, légumes, frais ou transformés.

Venez échanger et vous régaler sur les hauteurs du Doux.

SPIRULINE DES MONTS D'ARDECHE

Evelyne et Pascal Possety

Lieudit Mazabrard 07320 Saint-Jeure-d’Andaure

06 48 63 31 87 - www.ardeche-spiruline.com

Venez découvrir cette culture étonnante et les vertus de ce
super aliment : la spiruline !

LA FERME PEI

Estelle et Matthieu Hoarau

340 chemin des Rouchis - 07290 Saint-Romain-d'’Ay
07 71 36 36 98 - €@ /lafermepei

Exploitation en polyculture.

Volailles, porcs & légumes en AB.

LE DOMAINE DES BARDES

Emmanuel Tracol

160, chemin des Bardons - 07370 Eclassan

06 28 28 47 93 - www.ledomainedesbardes.fr

Halte gauloise autour du vin en méthode nature, biologique,
symbiose avec la nature et pratique biodynamique.

GAEC BOGUE ET CHATAIGNE

Benjamin Vignal et Cynthia Cellier

425, chemin de Bonnefont - 07570 Desaignes

06 33 98 88 96 - @ /GAEC Bogue et Chataigne
Petite ferme en arboriculture, petits fruits,
maraichage et poules pondeuses.

LA PETITE FERME

Anthony et Lucie Marchand

185, chemin du gontat, Les Chalayes - 07320 Saint-Agréve
0675 3959 27 - @ /qgaeclapetiteferme

Notre réve ? Une petite ferme a I'ancienne pleine d'animaux
grdce a qui nous produisons fromages et charcuteries !

GAEC LES CAPRICES DU PETIT CHERE

Léa Bruguier et Myléne Massaudet

385 route de Chere - 07300 Ftables

06 09 55 94 33 - www.caprices-du-petit-chere.fr

Sur les hauteurs de Tournon-sur-Rhdne, venez découvrir
I'élevage des chévres et la fabrication du Picodon.

ARDECHANVRE

Pierre Exbrayat

55 rue centrale - 07340 Talencieux (a coté du Proxi)

07 82 94 34 42 - www.ardechanvre.fr

Venez découvrir le chanvre bien-étre et ses multiples vertus.

GAEC LA FERME BOBON

Delphine et Yann Roche

90 chemin de combalieu - 07610 Vion

06 69 54 57 76 - € /LaFermeBobon

Glaces, yaourts, fromages au lait de brebis. Multi médaillés
au «Fermiers d'Or». En BIO depuis plus de 20 ans.

Moments paysans

Ferme de I'Amélie : venez découvrir |a traite a 17h30 les
2 jours.

Ferme de Genéts : venez découvrir la greffe le samedi toute
la journée.

Domaine des bardes : venez découvrir le surgreffage des ceps
de vigne dont le greffon est mort ou trés mal en point, de 9h &
10h les 2 jours.

GAEC Bogue et Chataigne : venez découvrir le greffage
du chataignier samedi a 10h.

GAEC Les Caprices du Petit Chére : venez découvrir [a traite

a18h les 2 jours.

Les conseils de Lépouvantail

/ Soyez prudents!

clotures ou barriéres, et surveillez vos enfants.

/ Choisissez le samedi

DE CRUSSOL
A VERNOUX

Tous les Soﬁfs sont dans notre nature...

¥7.4 DOMAINE CHABOUD-CELLIER

Charléne Cellier et Stephan Chaboud

21 rue Ferdinand Malet - 07130 Saint-Péray

0475 40 31 63 - www.domainechaboudcelliercom
Domaine viticole de 13 ha, nous produisons 4 appellations
en vins blancs et rouges.

LIBERTANE -

BRASSERIE DE LA GRANGE DU SEIGNEUR
Damien, Héléne et Thibault Faure

455 chemin de la Grange du Seigneur - 07440 Champis

06 36 48 24 35 - www.brasserie-libertane.fr

Artisan de ma vie, je souhaite partager avec vous ma
démarche et mon activité. Et pourquoi pas une biére ?

Lou Vi

Véronique Frondziak -

45 rue du centre 07440 Alboussiére

0622 81 55 33 - @ /Louvio7

Restaurant hors les murs : Lou Vi vous propose de
déjeuner a la Brasserie de la Grange du Seigneur
entre 11h et 16h. Penser & réserver.

GAEC DE TRAPIER

Florent et Philippe Cros

1155 chemin de I'ancien tramway - 07440 Boffres
067463 95 19

Dans une ambiance familiale, venez déguster les saveurs
du boeuf et découvrir la race limousine.

GAEC DE SAMARIE

Samuel et Marie Terras

315 route du Perrier - 07240 Saint:Jean-Chambre
0658 62 47 33 - @ /Mademoiselle Chataigne
Chataignes, farine et brebis. Menu : ferme familiale,
partage et découverte, crépes a la farine de chdtaigne.

LES MARTO-PIQUEUSES

Marie Simon et Thomas Belanger

395 chemin du gymnase - 07440 Saint-Sylvestre
06 3801 32 96

Vie et travail des abeilles et de leurs apiculteurs.
Miel, produits de la ruche et dérivés, en bio.

LA BERGERIE DU BOIRON

Frédéric Lauvernet

Le Trouillet - 07440 Alboussiere

0662491279

La Bergerie est située a Alboussiére, j'¢léve des brebis
et je transforme mon lait en yaourt et fromages.

Moments paysans
GAEC de Samarie : venez découvrir la tonte des brebis par un

tondeur professionnel le samedi de 9h a 16 h.
La bergerie du Boiron : de la toison a la pelote : découverte
des caractéristiques de la laine sarde, de 15h & 17h les 2 jours.

o
TAG (3 PLAY’

PARCOURS CONNECTES

NOUVEAUTE 2023 !

Découvrez notre parcours connecté
sur les fermes 2C, 2D et 2R.

Retrouvez ces points @Y@ sur place
et répondez au quiz aprés votre visite.
A la fin du parcours, vous pouvez tenter
de gagner* des produits des fermes
participantes.

Téléchargez ’application mobile

o

1 L]
Tag&Play® E
Parcours Connectés

(D> Esine] (0 App Store

* Jeu concours sur inscription dans le formulaire

accessible via I'application

U Restaurant ou ferme-auberge

LA ROUTE DES CAPRINES,
MAIS PAS QUE...

Découvrez boute [ diversité de [ agriculture
entre Cbu'mx d,'/‘a?)re.

GAEC BIQUETTE DE LA JAUBERNIE
Marceline Peglion et Céline Berthier

585 chemin d’Auréac - 07000 Coux

077700 18 22 - @ /biquettejaubernie

Au pied des grottes de la Jaubernie, venez découvrir
la vie des chévres et la fabrication du Picodon.

FERME DE TALLANS

Cécile Joly et Firmin Brivet-Naudot

175 chemin de Tallans - 07250 Rompon

06 51 61 81 26 - www.ferme-tallans.fr

Découvrez chevres, cochons, fromages, chdtaignes

et produits transformés dans un hameau du xve siécle.

GAEC DE TRES LE SERRE

Jean-Marc, David et Emilie Bourret

135 chemin des Auches - 07000 Pranles

0621821119 - @ /Gaec Tres le Serre

Chevres laitieres en AOC Picodon, fromages de chevre, vaches
allaitantes et viande bovine en caissettes.

«

&

CAVE TEXIER

Martin Texier

1285 route de Quintel - 07250 Rompon

07 80 42 23 47 - www.martintexier.fr
Production familiale de vins bio de Brézéme
et de la vallée de I'Ouveze.

BALSAMIQUE MYRIAM ODDON

DOMAINE DE BLACHER

Myriam et Etienne Oddon

18158 rue Frédéric Mistral - 07000 Saint:Julien-en-Saint-Alban
06 85 80 96 05 - www.domainedeblacher.com
Gastronomie : balsamique 100% raisin, truffes.
Pédagogie : vaches, moutons, volailles, chiots.

Moments paysans
GAEC de Tres le Serre : venez découvrir la traite des chévres

a17h30 les 2 jours.
Balsamique Myriam Oddon : spectacle de marionnettes sur
Olivier de Serres, le Mesnager des champs a 10h les 2 jours.

TOUR DU COIRON

Sur le Coiron, tout est ton. !

GAEC DU SERRE DE COURPATAS

Sarah et Christophe Chaussy

105 chemin de Gauthier - 07400 Sceautres

06 81 32 25 60 - www.charcuterie-courpatas.fr

Venez nombreux visiter nos brebis, nos dnes, nos cochons
et goditer nos boudins, caillettes et saucissons.

LA FERME DU NECK

Matbhilde Larzilliére et Guillaume Maillet

2351 route de Privas - 07400 Sceautres - 06 61 46 56 08
06 33 35 44 65 - @ /lafermeduneck

Nos chevres et nos porcs plein air sont copains

comme cochons et éveilleront vos sens au pied du Neck.

GAEC LA FERME DE CLAUT

Vanessa et Alexandre Perrier

Claut - 07580 Saint-Gineys-en-Coiron

061012 13 28 - @ /L Ferme de Claut

Venez nous rencontrer avec nos vaches Aubrac,

nos brebis et vous régaler de nos viandes. Mini ferme.

ELEVAGE DU MONT REDON

Damien Taulemesse

370 chemin de Garneyren - 07170 Mirabel

0659 12 59 26 - @ /Elevage du Mont-Redon
Elevage Blonde d'Aquitaine - Beeuf fermier en direct !
Tragabilité, saveur, laboratoire agréé a la ferme !

LA FERME DE FAY

Cathy, Laurent et Antoine Turrel,

Léandre Figuiere

64 impasse de Fay - 07400 Sceautres

06 20 23 00 17 - www.lafermedefay07.fr

Sur le bord du Coiron : vaches Aubrac, volailles fermiéres
et chevaux Comtois, venez découvrir notre ferme !

LES RUCHERS DE CLAUZEL

Laetitia et Ludovic Saussac

2063 chemin de la quate - 07400 Alba-a-Romaine
06 2142 3310 - @ /lesruchersdeclauzel

Des apiculteurs passionnés : I'un par les abeilles,
I'autre par le miel !

ASSOCIATION LE TERREAU

Guillaume Radice et Leila Bentayeb

Route des serres - 07350 Cruas

047554 61 75 - 06 87 68 48 21 - www.leterreau.org
Nous produisons des légumes bio & de saison,

cultivés par des salariés en réinsertion professionnelle.

‘ Partenaire culturel

f@l Petite restauration a la ferme

HAUTES CEVENNES
MONTAGNE, ENTRE
LACS ET VOLCANS

Venez découvrir les reliefs de wos saveurs !

7Y FERME DE LA LOUVECHE

Stéphanie et Nicolas Coquart

La Louvéche - 07470 Le Lac d'Issarles

061218 97 79 - @ /fermedelalouveche
Elevage et transformation  la ferme :

fromages de chévre, charcuterie et viande de porc.

FERME DE MONTMOULARD

GAEC DES AUVERCHOISES

Vanessa et Pierre-Louis Fonton,

Nadine et Guy Rolland

Montmoulard - Route du Lac d'lssarlés - 07470 Coucouron
0659 77 43 57 - @ /Ferme de Montmoulard
Chevres fromage sirop//gelée de foin, lentilles vertes,
farine de blé, séchage en grange. En AB!

LA FERME DU CLOS DE BONNAUD

Magali et Benoit Gascoin et leurs filles

460 chemin de la Maze - 07560 Montpezat-sous-Bauzon
06 67 85 80 03 - @ /Lafermeduclosdebonnaud

Des biquettes 6 combien cdlines ! Beau panel

de fromages fermiers et cosmétiques au lait de chévre !

LES JARDINS D'ISANA

Emilie Cauret et Olivier Lantoine

Les Groussons - 07000 Gourdon

06 65 12 10 96 - www.lesjardinsdisana.net

Conservatoire de la tomate et de plantes utiles.

Semis et Plants potagers/aromatiques/ ethnobotaniques.

GAEC DE LA PAILLE AUX CHAMBAUDS
Sandrine Huet, Pascal et Valentin Robin
114 route de Mezilhac

La Paille - Route du Mont Gerbier-de-Jonc

07530 Saint-Joseph-des-Bancs
0612681246-0631625794-0629261318
www.ferme-auberge-saintjosephdesbancs.fr

Venez découvrir notre Gaec familial, ses cochons,
ses vaches et son auberge 100% local.

GAEC ROUX

Elodie Coste et Jérémy Roux
Le Bouchet - 07530 Genestelle

06 37 04 06 46 - @ /gaec.roux.5

Paysannerie moderne. Aubrac, castanéiculture,
transfo, jus... Mini ferme, goiter, accueil couvert,

Moments paysans
GAEC Roux : venez découvrir |a tétée des veaux en fin

d'aprés-midi les 2 jours.
La ferme du Clos de Bonnaud : venez découvrir la traite
a 17hles 2 jours.

Bistrot L'Arbre a Pain

Olivier Dahinger - 1 rue Serre de I'Eglise
07200 Saint-Ftienne-de-Boulogne

04 75 37 95 27 - www.bistrotlarbreapain.com

@ De la Paille aux Chambauds
Sandrine Huet - 114 route de Mezilhac
La Paille - 07530 Saint-Joseph-des-Bancs
0612 6812 46
www.ferme-auberge-saintjosephdesbancs.fr

Auberge de Montpezat

Alexandre Rouxel - 10 route de la Croisette
07560 Montpezat-sous-Bauzon

04 27 52 06 80
www.aubergedemontpezat.com

i Godter salé et/ou sucré a la ferme

(_,E\ Accessibilité aux personnes a mobilité réduite

CEVENNES
MERIDIONALES

haferme, on Louvre!

DOMAINE JEROME MAZEL

Jérome Mazel

70 chemin de la Coustace - 07120 Pradons
06737870 66

Rencontre avec un vigneron entre vieilles pierres
et barriques pour visite et dégustation.

DOMAINE OLEICOLE BIO

MOULIN DE PONTET-FRONZELE

Geneviéve, Jean et Jean-Noél Berneau

340 chemin de ['Oliveraie - 07150 Lagorce

06 52 22 70 52 - www.pontetfronzele.fr

Huiles d'olives d'exception (rougette, négrette...),
olives, olivades a découvrir, de I'oliveraie au moulin.

LiLoO

Laurie Rousset

190 chemin des Termes - 07150 Lagorce - 06 17 28 07 11
© /lLiloo-ProducteurdeTillandsias-Ardeche

Production de Tillandsias épiphytes, surnommes

«filles de I'air ». Plantes vivant naturellement sans terre.

MAS DE BAGNOLS

Louis de Moerloose,

Sophie Roumanet et Pierre Mollier

1357 route d'Alés - 07110 Vinezac

0475 36 51 99 - www.masdebagnols.fr

Petit vignoble de 6ha en reconversion vers
I'agriculture biologique. De la vigne au verre !

DOMAINE DU GRANGEON

Christophe Reynouard, André Chaine,
Jean-Claude Reynaud et Brigitte Micheli
720 route du Grangeon - 07260 Rosiéres
0650323852

Heureux de vous accueillir et de vous faire visiter
notre cave et une parcelle de nos vignes.

ELEVAGE DU SERRE

Denis Dumain, Sylvain et Laurent Balmelle
577 route du Serre - 07260 Ribes

06 3333 28 96 - @ /elevageduserre07

Venez découvrir notre ferme, du pdturage de

nos biquettes jusqu'a la dégustation de nos produits.

LES RUCHERS DE L'IBIE

Elodie et Nicolas Leullier

390 chemin de Lacessas, Gourguet - 07150 Lagorce

06 86 72 45 11 - www.ruchers-de--ibie-mieldardeche.com
Venez partager notre passion pour les abeilles

et déguster avec convivialité nos miels d’Ardéche.

CHATEAU DES LEBRES

Sébastien Strohl de Pouzols

Chateau des Lebres - 07460 Banne

04 75 36 34 14 - www.chateaudeslebres.com

Du raisin a vos papilles : visite guidée du vignoble,
chai et dégustation dans les vieilles caves du chdteau.

DOMAINE LA CLEF DU BONHEUR

Telma et Guillaume

2 allée Las Solelhades - 07140 Les Vans

06 70 44 55 60 - www.domainelaclefdubonheur.fr

Venez découvrir, partager et déguster notre passion du vin
le temps d'un week-end !

LA FERME TERRE API

Julie et Sébastien Constant

586 route de murjas - 07140 Brahic

06 03 03 62 49 - @ /lafermeterreapi

Visite de la chévrerie, de |'¢levage a la production fromagére,
et la culture de plantes médicinales.

Moments paysans

Mas de Bagnols : balade a dos d'ane dans les vignes les 2 jours.
Elevage du Serre : venez découvrir la traite & 17h les 2 jours.
Domaine oléicole bio, moulin de Pontet-Fronzele :
immersion au cceur de l'oliveraie a 9h et 10h 30, les 2 jours

en compagnie du " fondateur ".

Chateau des Lebres : atelier oenologique avec dégustation
des vins élevés en barriques et amphores a 11h les 2 jours.
Les Ruchers de I'lbie : ruche vitrée et exposition

sur les abeilles les 2 jours.

La Cueille

Emmanuel Cedat

458 route de |'église - 07260 Ribes
04 75 39 82 49 - www.lacueilleribes.fr

Jardin du Mas de T'Ai
Prés du hameau de Perbost - 07110 Rocher
0684783759

Un parc floral qui remplira vos sens,
quelques artistes invités pour vous
séduire et ['infini au bout du regard.

Parcours connectés
M

Les fermes que vous visitez sont d'abord un lieu de travail, avec ses équipements,
machines et outils. Afin d'éviter tout accident, respectez les consignes de sécurité
données par les agricultrices et agriculteurs, ne vous aventurez pas au-dela des

Pensez que le dimanche aprés-midi est souvent un moment de grosse affluence.

/ Suivez les fléches!

vous rendre dans les fermes.

/ Se déplacer de ferme en ferme

Ce week-end, les petites routes de nos campagnes sont trés encombrées par toutes
nos voitures. Soyez prudents, et attentifs aux consignes des bénévoles. Pensez aussi

au covoiturage !

Elles sont posées aux endroits stratégiques et vous indiquent le meilleur chemin pour

/ Petites astuces

/ Si vous avez un chien

Pensez au sac isotherme pour les produits achetés, a porter de bonnes chaussures, et
a avoir des vétements adaptés aux activités d'extérieur.

Attention! Les chiens doivent étre impérativement tenus en laisse et ne sont pas
acceptés dans toutes les fermes.

/ Pour vous restaurer, pensez a réserver
Des restaurants et fermes auberges, passionnés de cuisine du terroir, vous proposent
des menus complets préparés a partir des produits des fermes participantes.

Certaines fermes vous proposent également, spécialement pour ces deux jours, un
service de petite restauration composée a partir de leurs produits et de ceux des
autres fermes participantes.
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