
Samedi - Barbecue du Mézenc
Adultes : 18 € - Enfants moins de 12 ans : 10 €

Salade de lentilles vertes du Puy
Grillades de Bœuf Fin Gras du Mézenc 

et leur accompagnement
Fromage de pays - Fruits de saison - Café

Dimanche midi - Menu Terroir
Adultes : 15 € - Enfants moins de 12 ans : 8 €

Jambonnette - Mesclun de salades
Bourguignon de bœuf Fin Gras

Gratin Dauphinois
Goudoulet 

Coupelle de fraises au sucre - Café

- Service en plateau / Sous chapiteau -

Dimanche midi - Menu Dégustation
Adultes : 26 € - Enfants moins de 12 ans : 14 €

Terrine de Fin Gras et son cœur de foie gras
Mesclun de salades

Bœuf Fin Gras en croûte, sauce aux cèpes
Mini crique ardéchoise et crémeux de courgettes

Assortiment de fromages secs ou faisselle
Vacherin ardéchois à la crème de marrons 

et son coulis de fruits rouges - Café

- Service à table, à l’assiette / En salle -
Dimanche soir - Souper de fin

Adultes : 12 € - Enfants moins de 12 ans : 7 €

Consommé de Fin Gras, vermicelles
Salade de Fin Gras, pommes de terre

Grattons ardéchois
Tome en salade - Fruits et Café

- Service en plateau / En salle -

repas - les menus - 2 menus au choix pour le dimanche midi -

- Le prix des repas ne comprend pas le vin -

Repas sur réservation en retournant 
le bulletin au dos de ce volet ou par internet 

www.tourisme-ardeche-boutieres.com



NOM :

Prénom : 

Adresse : 

CP : ViLLE :

Tél. : E-mail :

dimanche 7 juin, à midi :

............. Menu Terroir à 15g (Adultes) TOTAL ............ g

............. Menu Terroir à 8g (Enfants) TOTAL ............ g

............. Menu Dégustation à 26g (Adultes) TOTAL ............ g

............. Menu Dégustation à 14g (Enfants) TOTAL ............ g

dimanche 7 juin, le soir :

............. Souper de fin à 12g (Adultes) TOTAL ............ g

............. Souper de fin à 7g (Enfants) TOTAL ............ g

............. REPAS dIMANCHE TOTAL .............g

Chèque à l’ordre de « Gamon Traiteur »

Réservations de dernières minutes, merci de téléphoner à 

l’Office de Tourisme des Boutières  : 04 75 64 80 97

BulleTin

d’inscripTion

pour les repas

Samedi 6 juin
à Chaudeyrolles (43)

En ouverture de la fête 2015, 

venez déguster les grillades et acheter

votre viande avant que la saison ne 

se termine !

L’après midi, animations diverses, 

découverte du patrimoine,  

… et bien sûr vous pourrez visiter 

la Maison du Fin Gras ! 

(Tarif spécial fête)

renseignements auprès de

la maison du Fin Gras

04 71 56 17 67

a partir de 12h : le bœuf Fin Gras 

du mézenc façon barbecue !

Dimanche 7 juin
à Saint-Martial (07)

Le matin

dès 8h30 : Petit déjeuner campagnard

(tripes ou saucisses / pommes vapeur)

- Sur réservation auprès de « La table de Martial » 

au 07 70 54 76 00 

- Servi dans le village, devant le « Bar Tabac du Lac »

- Tarif : 8 i

a partir de 9h00 : Assistez à la préparation 

    des animaux pour le défilé

     sur la place du village

11h00 : Arrivée du défilé des éleveurs 

et leurs bêtes près du lac

11h30 : Discours des officiels et apéritif musical

a partir de 12h00 : Repas terroir en salle et sous 

chapiteau, deux menus au choix !

L'après-midi

a partir de 14h00 :

     Musique et spectacle dans tous les coins avec :

     - Le Coco Fanfare Club

     - La Compagnie La Baroufada

     - Le Groupe Folklorique Le Velay

     - Les échassiers de la troupe Verbecelte 

     et Compagnie

15h00 : Course de pédalos sur le lac de St Martial 

     (inscriptions sur place)

15h30 : Grande parade du Fin Gras : défilé des 

     éleveurs et des bœufs et du cortège des 

     animations et participants à la Fête 

     du Fin Gras 2015

Le soir

a partir de 19h30 : Souper de fin 

    avec animation musicale

le marché 

Vous y trouverez les producteurs du 

massif Mézenc-Gerbier et leurs produits : 

fromages, miels et autres saveurs locales, 

aux côtés des objets de l’artisanat, ... 

et bien sûr achetez votre 

viande Fin Gras du mézenc 

auprès des bouchers !

mais aussi 

dimanche
toute la journée

le massif mézenc-Gerbier, 

aux sources de la loire 

Les offices de tourisme vous accueillent 

et vous informent sur les sites à visiter, 

les animations à venir, les hébergements 

du massif…

Les associations et institutions à vocation 

culturelle et patrimoniale qui œuvrent dans 

le domaine du développement local sont 

également présentes et vous invitent 

à découvrir leurs activités. 

l’espace de 

dégustation du Fin Gras

Avec la participation du Lycée Emmanuel 

Chabrier d’Yssingeaux et des bouchers 

et restaurateurs de l’association, venez 

déguster des recettes originales, toutes à 

base de viande AOC Fin Gras du Mézenc. 

A savourer sans modération….

a partir de 14h, dégustation 

de la surprenante glace au 

foin du Mézenc !

alors pensez à acheter 

votre pass’ Fête !

dès 14h : 

le coin des 

enfants
-  Jeux et activités 

  manuelles

-  Balades en calèche 

  et à poney

-  Piscine à foin

st-martial village des arts

Retrouvez les expositions d’artistes

qui se présentent à vous pour l’occasion : 

ferronnier d’art, photographe, 

couturier, …

Toute l'année,

vous accueille à chaudeyrolles (43)

le point de départ de votre découverte 
du mézenc aux sources de la loire...

Venez découvrir son musée, sa boutique de produits
du terroir et participer à ses différentes animations
pour tous publics.

la maison du Fin Gras 04 71 56 17 67www.aoc-fin-gras-du-mezenc.com

penseZ a 

acheTer VoTre

pour profiter au mieux 

de la manifestation ...

5 € = 5 bons !
- 1 bon pour une assiette de 

dégustation au stand de découverte 

du Fin Gras du Mézenc

- 1 bon pour une dégustation de la 

surprenante glace au foin du Mézenc

- 1 bon pour une réduction à la 

location de pédalos à St Martial 

- 1 bon pour participer à la tombola

de la Fête du Fin Gras 2015

- 1 bon pour une réduction à la 

boutique de la Maison du Fin Gras

à Chaudeyrolles

En + : un cadeau surprise !

(à retirer le jour de la fête)

Bénéficiez d’un
tarif réduit à 4 € 

en réservant votre pass’Fête

à l’avance :

- auprès de la Maison du Fin Gras à Chaudeyrolles

- auprès de l’Office de tourisme des Boutières

pour célébrer l’excellence de la viande 
AOP du Mézenc, les richesses de son terroir, 

et le savoir-faire des Hommes d’en Haut…

Samedi 6 juin, à midi :

............. Barbecue du Mézenc à 18g (Adultes)TOTAL ............ g

............. Barbecue du Mézenc à 10g (Enfants) TOTAL ............ g

............. REPAS SAMEdI TOTAL .............g

Chèque à l’ordre de La Maison du Fin Gras

Bulletin d'inscription à retourner, avant le 30 mai 2015, accompagné de votre règlement

par chèque (Attention à l’ordre du chèque - voir ci-dessous) à l'adresse suivante :

Office de Tourisme des Boutières - La Place - 07310 Saint-Martin-de-Valamas

le Fin Gras du mézenc - aop
Il s’agit d’une viande issue de bœufs et de génisses,
nés et élevés sur le massif du Mézenc. Produit 
saisonnier qui se déguste uniquement de février à
juin, après un long engraissement hivernal au foin,
il est reconnu par une AOC depuis 2006 et a obtenu
en 2013 la reconnaissance par l’Europe en AOP
(Appellation d’Origine Protégée).

La fête du Fin Gras se tient à la fin de la saison,
quand les éleveurs s’apprêtent à sortir les bêtes de
l’étable.

nouVeau

Attention : les tickets repas sont à retirer au Point Info’Fête avant 13h le dimanche. 
Après 13h, tout ticket non récupéré sera remis en vente.

chaudeyrolles 44.950219 / 4.203123

saint-martial 44.865449 / 4.274846Gps

« Programme sous réserve 

de modifications »
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