
Quoi :  4 ateliers de dégustation  

mets et vins en mars 2015, 
pour apprendre à associer des mets de saison 

(fromage de chèvre, charcuterie, chocolat, truite 
fumée …) avec une sélection des meilleurs  vins des  

Vignerons Ardéchois.  

Un moment de convivialité et de 
gourmandise assuré ! 

 

Quand : les samedis à 10h30 (atelier 

seul) ou à 9h45 (visite de Néovinum + atelier): 

 

• 7/03 : atelier CHARCUTERIE ARDÉCHOISE 

• 14/03 : atelier TRUITE  

• 21/03 : atelier FROMAGE DE CHÈVRE 

• 28/03 : atelier CHOCOLAT 

12 € par atelier (durée 1h15) 

Quoi : 7 ateliers de dégustation 

techniques tout au long de l’année 2015, 
pour s’initier ou se perfectionner à l’art  de la 

dégustation du vin : 
- savoir qualifier un vin, 
- découvrir les secrets de la vinification, 
- comprendre l’influence du terroir et les 

spécificités des cépages… 

…et bien sûr se faire plaisir ! 
 

Quand : les jeudis à 18h : 

• 26/02 : Initiation 1 « LES SENS EN ÉVEIL » 

• 12/03 : Initiation 2 « DES ARÔMES AU VERRE » 

• 2/04 : « LE BLANC DANS TOUS SES ÉTATS »* 

• 21/05 : « LES ROSÉS SUR LE GRILL »* 

• 25/06 : « DÉGUSTATION SURPRISE »* 

• 15/10 : « ETONNANTS PRIMEURS »* 

• 19/11 : « LA SYRAH DU NORD AU SUD »* 
 

* Atelier en présence d’un œnologue  

 10 € par atelier (durée 1h30) 
ou 14,50 € atelier + visite Néovinum 

ATELIERS GOURMANDS ATELIERS OENO 


