
Vins présentés au salon par région et AOC
• BORDEAUX  Lalande  de  Pomerol,  St-Emillion,  Puisseguin,  Haut-Médoc,  Pauillac,  1ère  Côtes  de  Blaye, 
Graves,  Cadillac,  Sauternes,  Margaux  • VINS DE LOIRE  Vouvray,  Coteaux  du  Layon,  Quart  de  Chaume, 
Savennières,  Muscadet,  Sancerre,  Chinon, Anjou,  Rosé  de  Loire,  Pouilly-Fumé, Touraine Azay  le  Rideau, 
Côtes du Forez • CORSE Patrimonio • CHARENTES Cognac, Pineau des Charentes • BEAUJOLAIS Fleurie, 
Chiroubles,  Morgon,  Brouilly,  Régnié  • ALSACE  Gewurztraminer,  Tokay,  Riesling,  Pinot,  Sylvaner,  Muscat 
• JURA Vin  jaune, Vin de paille, Macvin, Côte du Jura • LANGUEDOC-ROUSSILLON Côtes du Roussillon, 
Corbières,  Banyuls,  Minervois  La  Livinière,  St  Chinian, VDP  d’Oc,  Côteaux  du  Languedoc  • SUD-OUEST 
Madiran,  Pacherenc  de  Vic-Bilh,  Jurançon,  Cahors,  Monbazillac,  Bergerac,  Montravel,  Gaillac,  Floc  de 
Gascogne, Armagnac, Fronton • BOURGOGNE Meursault, Pommard, Chassagne-Montrachet, Maranges, 1er 
cru, Gevrey-Chambertin, Beaune, Savigny, Chorey les Beaune, Corton, Aloxe Corton, Pernand Vergelesses, 
Macon,  Viré-Clessé,  Chablis,  Givry,  Crémant  de  Bourgogne,  Mercurey  ,Montagny,  Côte  Chalonnaise  
• PROVENCE Bandol, Coteaux d’Aix en Provence, Palette, Côtes de Provence • CÔTES DU RHÔNE Côte 
Rôtie,  Condrieu,  Hermitage,  Crozes  Hermitage,  St  Joseph,  Cornas,  Brézème,  Clairette  de  Die,  Gigondas, 
Rasteau, Vacqueyras, Châteauneuf du Pape, Grignan-les-Adhémar, Coteaux de l’Ardèche, Côtes du Ventoux, 
AOP Côte du Rhône • SAVOIE Roussette, Mondeuse • CHAMPAGNE Blanc de blanc, Rosé, 1er Cru.
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L’abus d’alcool est dangeruex pour la santé .  
À consommer avec modération.

Programme détaillé des animations sur  

www.cluboenologie.com
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